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Cheesecake

Jemny smetanovy syr
s lehce slanou pfichuti

na susenkovém korpusu.
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Marcipanovy
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Smetanovy krém z bilé ¢okolady,
tmavy korpus potaZzeny marcipdnem
s mandlovou prichuti.



Red velvet
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Puncovy

Korpus namoceny v rumu a ¢erveném
pundi, proloZzeny merurikovou
marmeldadou a zdobeny naslehanou
smetanoul. \




Malinovy sen

Jemny krém z mascarpone, vyslehany
smetanou, proloZzengy malinovym
rozvarem na tmavém Korpusu,
zality bilou ¢okoldadou.




Mandlovy

BEZLEPKOVY

Krém z mascarpone a smetany,
proloZzeny éerstvgm ovocem,
na korpusu z mandlové moucky.



Mrkvanek

Tvarohovy krém se smetanou,

na korpusu z mandlové
moucky a mrkve, pernikové koreni.




Cokoladovy

Jemny smetanovy krém z horké
¢okolady na tmavém korpusu,
zdobeny ¢okolddovymi hoblinkami
7 64% cokolddy.



Lehky tmavy korpus promazany
merurikovou marmeldadou s kapkou
rumu, zalitg horkou ¢okolddou.




Nugatovy

Jemny smetanovy krém s prichuti
nugatu, proloZzeny tmavgm a svétlgm
korpusem, prelity mléénou ¢okolddou,
zdobeny ofechy.



Objednavky
Barbora Erwerth

Muzeum cokolady
a marcipanu Tabor
Kotnovska 138, 390 O1 Tabor

Vyroba@cokomuzeum.cz
Tel.: 724 015 206



